ALAIN VOGE

KHONE RIVE DROITE

Saint-Joseph

» conmmbin

LES COTES

APPELLATION SAINT-JOSEPH

100 % SYRAH

TERRITOIRE

L’appellation : 1330 ha.
Les parcelles de ce vin : 1.2 ha.

LOCALISATION
Lieu-dit Les Cotes

MILLESIME DISPONIBLE

2021

ALAIN VOGE

RHONE RIVE DROITE

ALAIN VOGE

RHONE RIVE DROITE

Suaint-Joseph

APPELLATION CONTROLEE

LES COTES

Le Domaine Alain Voge produit du Saint-Joseph depurs une dizaine d’années.

A partir du millésime 2015, notre Saint-Joseph prend le nom du lieu-dit dont il est
wssu : Les Gotes. Trés grand potentiel pour ce terrovr qui s’exprime peu a peu, au
Jur et a mesure que les vignes viellissent.

Moyenne d’dge en 2023 : 18 ans.

*

Leensemble du domaine est en culture biologique et biodynamique.

TERROIR

Coteau granitique a tres forte pente, exposé sud dans les « coteaux vitrines » de Mauves au
sud de Iappellation Saint-Joseph.

MILLESIME 2021

Un millésime a contrepied. ..

Apres un épisode de trop grande douceur hivernale en février, le gel historique du 08 avril a
frappé durement nos parcelles de Saint-Péray (Ongrie, Prieuré) ainsi que les bas de Cornas.
Au final, nous déplorons 50% de perte sur Saint-Péray, avec seulement 2 cuvées produites :
Harmonie et Fleur de Crussol, de tres belle qualité, marquée par la fraicheur du millésime.
Sur Cornas, les coteaux ont en partie compensé la perte due au gel, mais la saison tres
pluvieuse (896 mm/m?) et tardive (vendanges du 13/09 au 02/10) proposent un millésime «
al’ancienne », frais et ciselé, avec des degrés d’alcool en forte baisse, mais des décalages de
maturité alcool/tannins moins marqués que sur les années chaudes et seches

NOTRE METIER

* Vigne et vin certifiés bio sur le millésime « Elevage en fits de 400 litres durant 16
2016, et conduits en biodynamie. mols, sans bois neuf

e Syrah replantées a partir de 1999 et * Sulfitage réduit - SO, total 86 mg/1
conduites en gobelet sur échalas. (autorisé en bio : 100 mg/1).

* Vendanges manuelles. * Production : 4 447 bouteilles

* Eraflage des raisins en totalité » Potentiel de garde : 10 ans

* Fermentation avec levures indigenes, et ma-
cération de plusieurs semaines en cuve Inox,
avec remontages 2 fois par jour., et
pigeages selon la maturité phénolique

COMMENTAIRES

Millésime 2021: "Un nez séduisant de rose, de résine de pin et d'encens, trés inhabituel. Croquant et
marqué par des fruts rouges en bouche, avec une acidité de framboise dynamique. Evoque un Cdte-Rétie de la
cote blonde. 11 est ensuite plutdt léger en bouche, en fruits et en tanmins. Le boisé est assez franc. Un vin
inhabituel et intéressant. Provenant d'une parcelle prés de Mauves, une pente abrupte de granite. Pas de bois
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